


全国水産加工業協同組合連合会（ 以下、全水加工連） では、全国で生産されている水産加工品等の品質向

上を図り、あわせて水産加工業者の生産、技術、販売への意欲向上に寄与することを目的に、「全国水産加

工品総合品質審査会」を毎年開催しております。

本品質審査会では、日本全国の数ある水産加工品の中から、「農林水産大臣賞」、「水産庁長官賞」、「東

京都知事賞」、「一般社団法人大日本水産会会長賞」、及び「全国水産加工業協同組合連合会会長賞」を選出

しており、なかでも「農林水産大臣賞」に選出された出品財は、翌秋の三賞（天皇杯、内閣総理大臣賞、日本

農林漁業振興会会長賞）候補となる等、農林水産祭参加行事三賞への登竜門となる水産加工品品評会の全国大

会と位置付けられております。

つきましては、伝統製法による水産加工品はもちろんのこと、消費者の新しい生活様式に対応した水産加

工品等、日々皆様がこだわりをもって生産されている製品のご出品をお待ちしております。

全国水産加工業協同組合連合会

代表理事会長 髙木 安四郎

開催趣旨

出品要領

❚ 賞の種類

賞の種類 選定数

農林水産大臣賞 ５点

水産庁長官賞 10点

東京都知事賞 ５点

一般社団法人大日本水産会会長賞 10点

全国水産加工業協同組合連合会会長賞 10点

※受賞はいずれか１点となります。

※受賞された場合は、翌年１月の表彰式にて賞状を授与させていただきます。

※農林水産大臣賞に限り、継続的に生産販売している商品が対象となります。

❚ 出品対象物 ❚ 出品対象者

一般水産加工品（非食用品を除く）

※出品点数に制限はありません。

※通常市販されている水産加工品、及び新水産加工品に限定

されます。

以下団体・組合の会員および組合員が対象です。

⚫全国水産加工業協同組合連合会

⚫水産加工業協同組合

⚫全国いか加工業協同組合

⚫全国加工海苔協同組合連合会

⚫一般社団法人全国削節工業協会

⚫全国調理食品工業協同組合

⚫全国珍味商工業協同組合連合会

⚫一般社団法人大日本水産会

⚫一般社団法人日本鰹節協会

⚫一般社団法人日本かまぼこ協会

⚫公益社団法人日本缶詰びん詰レトルト食品協会

⚫一般社団法人日本昆布協会

⚫日本水産缶詰輸出水産業組合

⚫日本鮪缶詰輸出水産業組合

⚫日本わかめ協会

⚫その他（全水加工連会長が特別に認める者）

❚ 出品料

１次審査 ２次審査

全ての出品者
全水加工連

傘下組合員

全水加工連

傘下組合員以外の方

無償 1,650 円 (税込) 5,500 円 (税込)

※審査に係るサンプル代、及び配送費は出品者負担となります。

※１次審査通過後、２次審査の１週間前までに出品料のお支

払い（指定口座の振込）が必要となります。



応募受付
別紙「１号申込書」を、所属する組合または団体に提出

01
2026年7月13日 (月) ～ 8月14日 (金)

１次審査
出品者所属の組合または団体にて１次審査を実施

02
2026年9月上旬 各所属組合・団体

２次審査
１次審査通過後、審査委員による２次審査を実施

03
2026年10月14日 (水) 八芳園

表彰式
２次審査通過後、表彰式及び懇談会を実施

04
2027年1月22日 (金) 八芳園

実施の流れ

期間

期間

期間

期間

会場

会場

審査要領

❚ 審査項目

出品財を次の５項目に分類いたします。

第１類
乾製品

（節類含む）

第２類
加熱調味加工品

（ねり製品含む）

第３類
非加熱調味加工品、

塩蔵品、藻類加工品

第４類
魚卵加工品、

発酵食品、生食加工品

第５類
燻製、魚醤油・エキス、

冷食加工品、缶詰・レ

トルト、その他

❚ 審査基準

審査にあたり、次の５項目で採点いたします。

⚫原料

⚫官能特性

⚫着想

⚫技術

⚫包装

❚ 審査方法

審査委員：出品者が所属する組合または団体の長

審査内容：審査基準に加え、技術及び経営が業界内の一定水準に達しているかとの視点で審査を行います。

審査委員：学術機関、消費者団体、関係自治体、水産団体等に所属する者等

審査内容：出品者名のみ秘して、審査基準に基づき、総合点数並びに総合評価によって審査を行います。

❚ 留意事項

⚫小売用包装製品は、食品衛生法、農林物資の規格化及び品質表示の正化に関する法律（ JAS法）、計量

法等、法律で定められている義務表示事項が遵守されていない場合は、審査の対象となりません。

⚫審査結果について、出品者が何ら異議を申したてることはできません。

⚫受賞された出品物及び出品者は主催者ホームページ等で公表いたします。

⚫出品物受け取り後に万が一損傷があった場合でも、全水加工連では責任を負いかねます。

⚫審査終了後は出品物を適切に処分させていただきます。返却はいたしかねますので、あらかじめご了

承ください。

産地、漁獲時期、資源有効利用度、地域貢献度、品質、等

形状、色沢、香気、食味、食感、添加物・副資材、等

製品形状、調味法等製品の工夫、独自性、消費者ニーズ、等

基礎技術、伝統技術、新技術、改良技術 、等

アピール、インパクト、環境配慮、使い易さを含むデザイン性、等

10点

30点

20点

20点

20点

１次審査

会場

２ 次審査



前回受賞商品

農林水産大臣賞

水産庁長官賞

鰹焼節柚しょうゆ味スライス

株式会社髙岡商店

鰹節屋が本気で作ったご飯の供

別格旨っかつお

株式会社マルニフーズ

松川浦かけるあおさシリーズ

株式会社マルリフーズ

プレミアムほたるいか黒作り

株式会社川村水産

青森県八戸港船凍キンメダイ

水揚げ日本一！金目鯛あぶりハム

開洋漁業株式会社

ほぐしかつお生節

有限会社テル鮮魚

銀鮭スティック焼漬

株式会社エスケー食品

さば和風とまと煮

株式会社ジャパンシーフーズ

焼海苔雅

株式会社髙岡屋

味付数の子波涛

株式会社やまか

本まぐろ水煮

株式会社髙木商店

山田の感涙ししゃも

山田水産株式会社

最鮮ホタテ

株式会社ハイブリッドラボ

海草焼銀鮭一汐

株式会社丸平かつおぶし

勝浦産マカジキの黒アヒージョ

株式会社サラヤ保﨑商店

申込方法

「 全国水産加工品総合品質審査会」 事務局（全国水産加工業協同組合連合会）

住所：〒 103-0013 東京都中央区日本橋人形町1-9-2 人形町冨士ビル 3階

電話： 03 -3662 -2040 メール： shinsakai -info@zensui.jp
お問い合わせ

手順１：資料確認 手順２：書類作成 手順３：書類提出① 手順４：書類提出②

全水加工連

ホームページ

をご覧ください

https://www.zensui.jp/

応募書類を

ダウンロードのうえ、

１号申込書 （出品者入力用）

に必要事項を

ご記入ください

記入されましたら

１号申込書（ Excel ） を

所属組合または団体まで

メールにて

お申し込みください

組合員（会員）様の

申込状況を２号申込書

にご記入いただき、

全水加工連までメール

でお申し込みください

締切：令和８年８月 14日 (金) 締切：令和８年 ８月 14日 (金)

水産加工業者

の皆様

組合・団体

の皆様

https://www.zensui.jp/
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